


la continuité du savoir-faire

L a famille du Domaine Marchand-Grillot est semblable  
à ses vignes, bien enracinée dans le vignoble bourguignon, 

puisque 7 générations se sont succèdées pour élaborer  
des vins de tradition et de qualité. 
Le domaine est propriétaire de 9 hectares  et travaille 
différentes parcelles sur  Gevrey-Chambertin,  
Morey-St-Denis et Chambolles-Musigny. 

Vous retrouverez dans nos vins le respect du pinot noir  
et surtout la diversité des climats qui fait la grandeur et  
la particularité bourguignonne. Influencé par un savoir faire 
générationnel, et une modernisation constante des techniques 
de travail, le domaine vous garantit un grand plaisir lors  
de la dégustation de nos différentes appellations.
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les arômes du vin

La finesse et le caractère de nos vins sont dus à la richesse des différents climats, 
l’attention que nous leur apportons et à une vinification spécifique à chacun.

RUCHOTTES  CHAMBERTIN GRANd CRU
Un vin d’une grande élégance et d’une finesse 
exquise, une intense persistance en bouche,  
avec du gras et du fond, souvent tendrement épicé 
en finale.

GEVREY-CHAMBERTIN  1ER CRU
Petite-Chapelle
Un vin délicat, soyeux, avec de la longueur.  
Une belle robe rubis aux notes de cerise et nuances 
de réglisse.

GEVREY-CHAMBERTIN  1ER CRU
La  Perrière 
La robe est scintillante, d’un rubis éclatant, le nez 
très complexe, des nuances florales et fruitées  
avec une touche minérale.

CHAMBOLLE-MUSIGNY
Ce vin est très aromatique et florale, souple et rond. 
On dit de lui que c’est le vin féminin de la côte  
de Nuits.

MOREY-SAINT-dENIS
Bon compromis entre la structure du Gevrey-
Chambertin et la finesse du Chambolle-Musigny. 
Le Morey-Saint-Denis à souvent une palette 
aromatique plus grande en raison de ses deux 
voisins.

GEVREY-CHAMBERTIN 
Les fruits rouges comme la cerise et la framboise 
sont très présents tout comme la structure typique 
de cette appellation.

GEVREY-CHAMBERTIN
Champerrier Vigne Centenaire
Un vin tout en finesse, arômes de fruits rouges  
et notes minérales.

GEVREY-CHAMBERTIN Au  Vellé
Un vin plus sur la réserve, il se révèlera d’une belle 
élégance avec des notes de fruits rouge.

GEVREY-CHAMBERTIN En Jouise
Belle robe rubis, vin tout en finesse sur des notes 
de fruits rouges.

GEVREY-CHAMBERTIN Le Créot
Plus puissants que les autres, tout en étant élégant, 
ses arômes sont les fruits noirs et de la minéralité.

GEVREY-CHAMBERTIN En  Songe
Bien structuré avec une belle rondeur, une finale 
très longue.

BOURGOGNE Pasquier des Chênes
Un vin fruité, très bouqueté, on peut le déguster tôt. 
Ce vin accompagne idéalement les repas familiaux.

COTEAUx BOURGUIGNONS En Bollery
Tout comme le Bourgogne il peut être bu jeune.  
Ses arômes sont fruités et plus nerveux.

VIN dE FRANCE BLANC L’insolite
Une robe jaune pâle, brillante, aux arômes de pêche 
et de pamplemousse. Sa rondeur le rend idéal  
pour les apéritifs. 



1 2 3 4 5 6 7 8 9 0 11 12 13 14 15

16
17
18
19
20

21 22
233

244
255

26
277

28
299

30
31
32

33
34
35
36
37
38

39
40

414243444546474849505152
535

45
55
6
57
58

59
60

6
16
2
6
3
6
4
6
55
6
66
66
77
66
88
66
99
77
00
77
11
77
22
77
33
7744

7755
776

778
79

80
81
82

83
84

85 8
6 87 88

8911 22933033 44955155 966277988388 999 41100900 51111 91122611 933 7114491155855

966911 17701188088

11 2 3 4 5 66 7 88 9 10 11 12 13 14 115

166
17
188
199
20

2211 222
233

244
255

2266
2277

222288
2299

30
31
332

3333
333344
33555
3366
337777
3388

333999
4444000

44411144422244334444444554466447744884499505152
535

45
55
6
57
58

59
60

6
16
2
6
3
6
4
6
5
6
6
6
7
6
8
6
9
7
0
7
1
7
2
7
3
74

75
76

78
799

880000
8811
888822
833

8844
8855 8888

66 8877 88
8

Domaine marchand-grillot
21, rue aquatique
21220 Gevrey-Chambertin – France
Tél. : 03 80 34 10 18  / Fax.: 03 80 58 50 87
Tél. Jacques Marchand : 06 86 90 44 31 
Tél. Etienne Marchand:  06 67 82 05 05
e-mail :  marchand-grillot@wanadoo.fr
site :  www.domaine-marchand-grillot.com

Lors de votre passage dans la région, de préférence  
sur rendez-vous, nous serons ravis de partager avec vous  
notre passion du vin.


